
SOPAS - Suppen

1 ZARZUELA 10,90
Mallorquinische Fischterrine, frisch zubereitet

2 SOPA DE AJO 8,50
Knoblauchcremesuppe, frisch zubereitet

3 POTAJE CANARIO CONCHORIZO 9,90
Kanarischer Gemüseeintopf mit Chorizo,
frisch zubereitet

PAN Y GUARNICIÓN - Brot & Beilagen

7 PAN Y ALIOLI Brotkorb mit Alioli klein 1,90
8 PAN Y ALIOLI Brotkorb mit Alioli groß 2,90
9 PANDE AJO Knoblauchbrot 3,20
10 ALIOLI 1,20
11 MANTEQUILLA DEHIERBAS 1,90

hausgemachte Kräuterbutter
12 MOJO ROJO rote Sauce 1,20
13 MOJO VERDE grüne Sauce 1,20
14 BARBECUESAUCE⁴ 1,20
15 ORANGEN-CHUTNEY 1,20
16 PORTION BASMATIREIS 4,50
17 PORTION POMMES FRITES 4,50
18 PORTION TEXASKARTOFFELN 4,50

ENSALADAS - Salate
Alle Salate werden wahlweise mit Essig und Öl oder

hausgemachtem Estragon-Senf-Orangen-Dressing serviert

36 KLEINER GEMISCHTER SALAT 5,50
40 ENSALADA TAPAS ESPAÑA 11,50

großer gemischter Salat mit spanischem
Serranoschinken und Käse¹

37 ENSALADADE GAMBAS 11,50
großer gemischter Salat mit Gambas

38 ENSALADA CON POLLO 10,90
großer gemischter Salat mit gebratenen Hähnchenbruststreifen

42 ENSALADA CONQUESO 11,50
großer gemischter Salat mit gebackenem
spanischen Käse und Pinienkernen



SCHINKEN- &WURSTSPEZIALITÄTEN

PATANEGRA
Schinken vomWildschwein

118 KLEINER TELLER 10,90
119 1 PERSON 19,50

JAMÓN SERRANO
spanischer Serranoschinken

124 KLEINER TELLER 8,90
95 1 PERSON 15,50
96 2 PERSONEN 29,00

PLATO ESPECIAL DE CHORIZO, JAMÓN YQUESO
spanischer Serranoschinken, verschiedene Sorten spanische Wurst
und spanischer Käse

99 1 PERSON 15,90
101 2 PERSONEN 29,90

102 SALCHICHÓNCULAR/BERICO - kleiner Teller 5,90
Salami vomWildschwein

104 CHORIZO - kleiner Teller 5,90
spanische Wurst

KÄSE

PLATODE QUESO VARIADO
Käseplatte mit Manchego- und Ziegenkäse

107 KLEINER TELLER 8,90
105 1 PERSON 15,00
106 2 PERSONEN 28,00

SPEISEN FÜR DIE MINIS

30 NUGETS DE POLLO CON PATATAS 6,20
Hähnchennuggets mit Pommes frites

31 BARRITAS DE PESCADOCON PATATAS 6,20
Fischstäbchen mit Pommes frites



TORTILLA - spanisches Omelett

24 TORTILLA DE PATATAS 6,90
Tortilla mit Kartoffeln und Ei

25 TORTILLA DE PATATAS CON ESPINACA 6,90
Tortilla mit Kartoffeln und Spinat

26 TORTILLA DE PATATAS CONCHORIZO 6,90
Tortilla mit Kartoffeln und Paprikawurst

TAPAS FRIAS - kalte Tapas

48 ENSALADADE TOMATE -vegan 3,90
Tomatensalat

49 ENSALADADE PEPINO -vegan 3,90
Gurkensalat

50 ACEITUNAS VARIADAS -vegan 3,90
Oliven8,9, eingelegt nach Art des Hauses

51 ALCAPA RRONES -vegan 4,90
Kapern mit Stiel

52 TOMATES SECOS EN ACEITE -vegan 3,90
getrocknete, marinierte Tomaten

53 FRUTADEMAR 6,20
Meeresfrüchtesalat

55 ENSALADADE PULPO 6,90
Salat von der Krake

56 BOQUERONES EN VINAGRE 6,90
marinierte Sardellen

57 QUESO EN ACEITE PICANTE 6,90
eingelegter Manchegokäse in Öl -pikant-

TAPASMIXTAS ESPAÑA kalte Vorspeisenplatte
Oliven8,9, eingelegter Manchegokäse,
Kapern mit Stiel, marinierte Sardellen,
getrocknete, marinierte Tomaten, Gurkensalat

47 FÜR 1 PERSON 12,90
60 FÜR 2 PERSONEN 24,00



TAPAS DE CARNES CALIENTE -

Tapas mit Fleisch - warm -

65 PANDE AJO Y CHORIZO 4,90
Knoblauchbrot mit spanischer Wurst

66 PAN Y JAMON SERRANO 4,90
Knoblauchbrot mit Serranoschinken

67 ALBONDIGAS 6,50
Hackfleischbällchen12 in Tomatensauce

68 ALITAS DE POLLO 6,20
ChickenWings mit Barbecuesauce4

80 CHAMPINON CONCARNE Y QUESO 6,90
Champignon gefüllt mit Hackfleisch12 und Käse1 überbacken

69 DATILES Y BACON 6,90
6 Datteln im Speckmantel4

70 CHORIZO PICANTE AL VINO 6,50
scharfe Paprikawurst in Weinsauce

74 CHORICITOS TAPAS PICANTE 6,30
kleine, scharfe Paprikawurst

75 POLLO AL AJILLO 7,50
Hähnchenbrustfiletstücke in Knoblauchöl

77 FAJITAS DE POLLO 6,20
Hähnchenbrustfiletstreifen mit Gemüse

78 POLLO CON SALSA DEMIEL 6,90
Hähnchenbrustfiletstreifen mit Honig in Sahnesauce

79 CROQUETAS DE POLLO 4,90
Hühnerkroketten

71 CIRUELAS Y BACON 6,90
6 Pflaumen im Speckmantel4

73 PINCHITOSMORISCODE CERDO 8,90
2 Schweinefiletspieße in Tomatensauce

62 CROQUETAS DE JAMON YQUESO 4,90
Kroketten gefüllt mit Käse1 und Serranoschinken

59 KANINCHENKEULE IN ROTWEINSAUCE 8,90



TAPAS DE VERDURAS CALIENTE -

Tapas mit Gemüse - warm -

85 PATATAS BRAVAS -vegan 5,90
scharfe Kartoffeln

86 CHAMPINONES AL-AJO -vegan 5,90
frische Champignons in Knoblauchöl

87 QUESO EMPANADO FRITO 6,90
gebackener spanischer Käse mit Orangenchutney

88 PAPAS ARRUGADAS CONMOJO ROJO Y VERDE 5,20
kanarische Kartoffeln mit Meersalz, -vegan
roter und grüner Sauce

89 RAGUDE VERDURAS -vegan 5,90
verschiedenes gebratenes Gemüse

94 RAGUDE VERDURAS Y QUESO 6,90
verschiedenes gebratenes Gemüse
mit Käse1 überbacken

81 MAZORCADEMAIZ 4,90
gedünsteter Maiskolben mit Knoblauchbutter

90 CALABACINES RELLENOS CONQUESO 5,70
gefüllte Zucchini mit Käse überbacken1

91 ESPINACAS CON PASAS Y PINYAS 5,70
Spinat mit Rosinen und Pinienkernen in Sahne

92 CHAMPINONCON ESPINACA Y QUESO 6,90
Champignon gefüllt mit Spinat
und Käse1 überbacken

93 PIMIENTOS DEL PADRÓN -vegan 6,20
spanische grüne Paprikaschoten mit Meersalz

61 CROQUETAS DE ESPINACA -vegan 4,90
Spinatkroketten

63 QUESO DE CABRA 6,90
gebackener spanischer Ziegenkäse
mit hausgemachter Tomatenmarmelade



TAPAS DE PESCADO CALIENTE -

Tapas mit Fisch - warm -

108 GAMBAS AL AJILLO 7,90
Gambas in Knoblauchöl

114 SCAMPI AL AJILLO 11,90
5 Großgarnelen in Knoblauchöl

109 GAMBAS ANDALUZAS 8,90
Gambas mit Tomaten, Zwiebeln und Oliven8,9 in Weißwein

111 CALAMARES A LA PLANCHA
CONMOJO VERDE 6,90
Tintenfischringe gegrillt, mit grüner Mojo

112 CALAMARES FRITAS CONALIOLI 5,90
frittierte Tintenfischringe mit Alioli

113 VIEIRAS A LA GALLEGA 11,50
3 Jakobsmuscheln, galizische Art

115 MEJILLONES GRATINADOS CONQUESO 7,90
Muscheln mit Manchegokäse überbacken

116 MEJILLONES CONAJO YHIERBAS 6,20
Muscheln mit Knoblauch und Kräutern

120 SALMONCON ESPINACA 8,90
Wildlachsfilet mit Blattspinat und Knoblauch

127 PULPO ALA GALLEGA 7,90
Krake mit Meersalz nach Hausrezept

121 BOQUERONES FRITAS 5,90
frittierte Sardellen

122 CROQUETAS DE BACALAO 4,90
Fischkroketten

125 CHIPIRONES FRITAS 6,90
Baby Calamari frittiert, mit Alioli



PAELLA - Reisgerichte

PAELLA DEMARISCO
Paella mit verschiedenen Sorten Fisch

128 1 PERSON 15,90
129 2 PERSONEN 29,90

PAELLA DE CARNE
Paella mit verschiedenen Sorten Fleisch

130 1 PERSON 15,90
131 2 PERSONEN 29,90

PAELLA TAPAS ESPAÑA
Paella gemischt mit Fisch und Fleisch

132 1 PERSON 15,90
133 2 PERSONEN 29,90

Paella mit Gemüse -vegan auf Nachfrage

Unsere Paella wird mit Basmatireis zubereitet.

VARIACIÓN DE TAPAS -

Unsere Tapas Variationen

137 PLATODE TAPAS VEGETARIANAS für 2 Personen 28,00
gemischte vegetarische Tapasplatte

138 PLATODE TAPAS DE CARNES für 2 Personen 31,50
gemischte Tapasplatte mit Fleisch

139 PLATODE TAPAS DE PESCADO für 2 Personen 32,50
gemischte Tapasplatte mit Fisch

VARIACIÓNDE TAPAS gemischte Tapasplatte
vom Chefkoch ausgewählte Tapas-Spezialitäten

143 2 PERSONEN 26,90
144 3 PERSONEN 38,00
145 4 PERSONEN 52,00



PLATOS DE CARNE - Fleischgerichte

148 PARRILLADADE CARNE 19,90
Tapas España-Fleischplatte mit Lammkotelett, Hähnchenbrust-
und Schweinefilet, dazu Texaskartoffeln und Salat

149 BISTEC A LA PLANCHA 18,90
argentinisches Rumpsteak vom Grill mit Kräuterbutter
dazu Pommes frites und Salat

150 BISTEC A LA PLANCHACONCHAMPINONES 21,50
argentinisches Rumpsteak vom Grill mit frischen Champignons
in Sahnesauce, dazu Pommes frites und Salat

151 CHULETAS DE CORDERO 18,90
Lammkotelett gegrillt mit Texaskartoffeln und Salat

152 SOLOMILLODE CERDOASADO 17,90
Schweinefiletmedallions vom Grill mit frischen Champignons
in Sahnesauce, dazu Pommes frites und Salat

153 PECHUGADE POLLO EN SALSA DEMIEL 15,90
Hähnchenbruststreifen in Honig-Sahnesauce, dazu Basmatireis und Salat

155 COSTILLAS EN SALSA DEMIEL 16,90
Rippchen in Honig-Barbecue4-Sauce mit Texaskartoffeln

PLATOS DE PESCADOS - Fischgerichte

160 PARILLADADE PESCADO 19,90
Tapas España-Fischplatte mit verschiedenen Sorten Fisch, Gemüse und Salat

161 DORADAA LA PLANCHA 17,90
frische Dorade gegrillt mit Salat

163 FILETE DE PANGASIUS 15,90
Pangasiusfilet, kross gebraten in Knoblauchbutter, dazu Gemüse und Salat

164 SCAMPI ANDALUZA 16,90
Großgarnelen geschält mit frischen Tomaten, Zwiebeln,
Oliven8,9 ,Knoblauch in Weißwein, dazu Basmatireis und Salat

POSTRES Y HELADOS ALACANT -

Desserts & spanische Eisspezialitäten

168 CREMACATALANA 5,20
169 FLAN Caramelpudding 6,20
173 CHURROS spanisches Spritzgebäck mit Schokoladensauce 6,90
170 NARANJAOrangeneis 6,50
172 MANGOEIS 6,50
171 QUARKEISmit Honig undMandeln 6,50


